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Anno di fondaziorie: 2000 Proprieta: Catarina Martong o~ - 000 oot 0
Fa il vinp: Carmine Valentino:- Bottiglie prudutle 40 DDD g
Ettar] vitati di proprieta: 5 - Vendita diretta: s o S e
Visite all’azienda: sl prenctazione, rivolgersi a Cater:na Mannne (348 6412799)

Come arrivarci: dalla A1 Roma-Napoli, uscire- al casellu di Avellino-est; prnseguire sullas:
Strada Prnvlnmale 39 in ciwez;nne Paternupoll

_P:r:al:t aziepda irpina all eordio in Guida: Di gmmz’: nmb:zmm i Martone si song su-
bitn assiciti la consnlenza di-uno dei piit prepamtz e giovani enologi rmnpﬂm che possa
gestive al meglio il frutto del loro piccolo pacchesty vigne, condotto seconds i detrdini del-
lugricaltura. biologica vertificara: Aglianico a-Paternopoli, Greco a Montefisco e Fiano a
Lapiv. In cantiere anche win Taurasi in uscita tra.due anni. Si Sone gite distingt sul mievea-
o per Lafferta di due ottime eticherte di olio extravergine di oliva, da Muarinese e Ravece,
e varietit irpine di notevole pregio organolettico. I'ficturi sfarzi economici saranno di-
wtati sull installazione di una pzcm!a centyale ﬁ:rayol'tzum che dovrebbe rendere {azien-
d'tpendente  perquants rngmrda i consumi d: energm elfm:m

Fiwo oi Averemo ANema 2010 . o S éﬁ‘%"‘@"@“@’

‘Tipalogia: Bianco Doc- Uve: ano 100% - Gr.' 13,5% - €110 -.Bottiglie: 7.000 - Set
conda annata: prodotta. Paglierino chiaro e [umindso. Offre un approccio. olfattivo
estiemamente: delicaro ¢ pulito, kaccontato da.-fragranze di blmcospmu, erba fresca,
elone bianco; pompetmo e notciola. Al gusto, di chiaro nitore, si esprime rilasciando
na debordance ma piacevole spmta actdo—sqplda Insistito sapore di mandorla Frcsca in
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chiusura Inaccaia o per G mesx, sm pmpn hevm Trenette al pestu rmforzam (cun pas-

Tipologia: Bianco Ducg :Uve: Grecn 100% Gr. 13, 5% €10- Buthglle' 7.000 - Pa-
glietino quasi oro, ricca di riflessi- Passo olfattivo di nea tendenza fruerara, sopratturto
alla e matura, con intervalli agrumam-vcgctail a spezzarne il ritmo, Bocea calda e
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utra, "con’ accartivanti r|11ev1 sap:dl in coda. Acciaio per G mest su] propn Ilevm.'

ologia: Rosso Tgr & U\.re Ag[laruco 100% - Gr. 13,5%:-€9- Bnmglle 15,000 - Ru-
ta scuro. Naso condizienaro-da originali ‘sentori disanguinaccio;-cenere e aghi di pi-
confortato da aromi piit gioviali e frureaci dopo adcgmta ossigenazione,. Assaggm
Uccosa, con, personalich leggermente rustica, che la- plmp:mte stretta acido-tannica fa
ito dlmenucare. Intera lavorazione in acciaio, in cuissosta 12 mesi (di cui 6 sui pro-
ti), po i 100 bomg[u. Arrosncnm
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